Nejoblibenéjsi kombinace:

Red Velvet se stracciatella krémem + brownies kostiCky a karamel

Red velvet s mascarpone nebo b.Coko krémrm + Cerstvé ovoce

Vanilkovy s borOvkami a citronovy krém

Kakaovy s tvarohovy krém a Cerstvym ovocem

Medovnik (smetanovy krém s ofechy a slanym karamelem)

Pistaciovy s malinovym krémem a Cerstvymi malinami a sekanymi pistaciemi
Super cokolddovy(brownie) s Cokolddovym krémem

Vanilkovy s krémem ze slaného karamelu a sekanymi mandlemi

Viaény kakaovy s creme fraiche a maracujou

Korpusy:

Vanilkovy

Viacny kakaovy (mozny i jako kdvovy )

Super cokolddovy ( podobny brownies)

Red Velvet (kakao a podmdasli)

Medovnik (komplet-vanilkovy krém, karamel, orechy)
Orechovy (vlasské orfechy, mandle, pistdcie, lisk.ofisky)



Mrkvovy (vonavy se skofrici a ofechy)

Krémy:

Mascarpone vanilkovy krém

(vyborny s ovocem nebo nasekanou cokolddou jako stracciatella )
Parizsky(Cokolddovy) krém

Slany karamel krém

Tvarohovy krém

Creme fraiche krém

Krém z bilé Cokolddy

Citronovy krém

Malinovy krém

Jahodovy krém

BorUvkovy krém

Cokolddovo- tvarohovy krém

Cokoladovy krém s liskooriskovym praliné

Cokoladdovd ganache (vhodnd spise z vné&jsi strany dortu)
Vanilkovy Diplomat krém

Dochucovaci slozka:

Cerstvé ovoce (maliny, jahody, bordvky,..)

Ovocnd omdcka "coulis” z rdznych druhd ovoce, dle domluvy
Slany karamel

Cokolddové kousky (tmavd, bila cokoldda)

Kosticky brownies

Ofisky (rbzné druhy)

Karamelizované mandle nebo liskdce

Cokoladdovd ganache

Il Pouzivam vyhradné kvalitni suroviny (madslo, mascarpone,
philadelphia, vanilkovy lusk, kakao, tm.¢okoladu s vice jak 55%
kakaa, vejce z volného chovu,...). Ill




