D O Z

Dobry den,

tési mé, ze jste projevili zGjem o dort z mé produkce.

A abyste védéli, ze u mé to vzdycky neni "jen" dort ale je to prdce s pribéhem,
je potreba védét, ze kazdy jeden dort je pro mé origindl, peclivé studuji dané
téma a déldm i nékolik navrhU, nez jsem si s prediohou jistd.

Smysl pro detail a barevné kompozice jsou pro meé absolutni samozrejmosti.
Snazim se o to, aby kazdy dort byl takové malé umeélecké dilo a aby
obdarovanou osobu ohromil vzhledem a chuti. Za téch 12 let, co se peceni
vénuji uz mém vyzkousené chufové kombinace a ddvédm velky diraz na
kvalitu surovin.

A protoze vyroba dortu ma delsi proces, prosim o akceptovdni mych
podminek o vzhledu dortu a systému objedndni, aby se celd vyroba
zefektivnila a nevznikala zddnd nedorozuméni.

Findini ndvrh a podoba dortu je autorskd, uméleckd tvorba, takze siji urcuju ja.
Inspiraci tématem akceptuji ale ne v podobé fotky cizich dortd ( ty mi prosim
neposilejte!!!) a v 7ddném piipadé NEKOPIRUJI pfesny vzhled jinych dort0.
VEéfim, Ze jste si mé vybrali proto, 7e se vém muj styl a umélecké zpracovdni
libi. Dékuji za pochopeni a za projevenou duveéru.

Pro objedndvku dortu poprosim do objedndvky o tyto informace:

*Pro koho dort je urCen - muz, zena, holCicka, kluk

*Pro kolik lidi md& byt dort (pocet porci - pro predstavu @20 vystaci pro 12-15
lid)

* Jaky korpus, kréem + pripadny doplfuijici slozka (ovoce, ofisky, karamel, ovo.
omdacka) maji byt zdkladem dortu

*Pfedstava o vzhledu dortu - zdobeni, motiv, oblibené barvy

e Jestlimd byt na dortu jméno a Cislovka - pokud ano, prosim o napsani
jména v takovém tvaru, v jakém ho mdm napsat na jmenovku

*Co na dortu chcete a naopak nechcete, nemate radi nebo nemuzete mit -
alergie apod..

*Datum - ktery den je oslava a jestli se bude dort vyzveddvat v pdtek vecer
nebo sobotu dopoledne v Case 9.30-11.00

Vyzvednuti dortu je vzdy u mé v provozovné a to v predem domluveny cas
Spodni Pustd 202 Dolni Bojanovice 696 17 Tel: 776869991



Nabidka:

*Dort jednopatrovy (hepotahovany!) 10-18 porci
s ovocem, kvétinami, makronkami nebo ¢okolddou od 1750,-K&




*Dort kavdarensky od 1250,-K¢
Klasicky narozeninovy dort jen nizsi a Sirsi @26 . Jednou prokrojeny s jednou
vrstvou krému uvnitf. Zdobeni rovnomérné po obvodu.

*Narozeninovy cheesecake od 900,-K&
Susenkovy zdklad, peceny cheesecake, poleva ovocnd nebo ganache.
Prichuté:

Vanilkovy s bilou cokolddou,

New York cheesecake

Cokoladovy

Pistaciovy

Karamelovy

Vanilkovy s ovocnou polevou

Celoovocny (druh ovoce dle domluvy)
Skoficovy s pernikem

Kokosovy

Arasidovy

Hruskovy se skofici a karamelem
Citronovy/Limetkovy

Mango

Maracuja




Dalsi pridavné zdobeni na dort:

*Modelované jedlé zviratko 500,-K¢&

Kvalitni umélecké zpracovdni a rediny vzhled zvirdtek. Vse do detaild maluji a
modeluji z nejkvalitn&jsi modelovaci hmoty Saracino. (Nemodeluji z
marcipdnu, protoze z n&j nejdou zhotovit detaily a nedrzi perfektné tvar).
Postavicka je jedld, vystuzend. Pripadné se dd ususit. Barvy krdsné vydrii i
nekolik left.

cca 2,5 hodiny prdace + materidl

llINelze objednat zhotoveni pohddkovych postavicek, dopravnich prostiedkd
ani jinych licencnich postavicek. Jako postavicky nabizim pouze zvifatka dle
vlastniho ndvrhulll

«Malovany obrdazek 400,-ké
Malovany obrdzek je alternativa postavicky na bocni stranu vyssich dortd.
(Motiv je vzdy nutné konzultovat.)
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cca 1-2 hodiny prace + mat

«Cislovka a jméno 100,-K¢&
Dort je dozdoben do pozadovanych barev pro oslavence + je zhotoveno
jedlé jméno a Cislovka.

Lze poufZit i nejedly drevény zdpich s Cislem (viz obrdzky)




